MIKKELLER Brouwerij je unikdtni dansky "létajici pivovar",
ktery v roce 2004 zaloZila dvojice pivnich nadsSenct,
sttedoskolsky profesor matematiky a fyziky Mikkel Bjergsg a
jeho dlouholety kamardd a spolec¢nik ptri c¢astych noc¢nich tazich
po kodanskych barech Kristian Keller (z kombinace téchto dvou
jmen vychdzi ndzev pivovaru) . Po jednom z mnoha takovych taht
tyto dva milovniky piva napadlo, ze kdyby si varili pivo sami,
uset¥ili by spoustu penéz. Dal3i jejich motivaci pak bylo
soutézit nejen se zavedenymi znamymi znackami, ale také s
rostoucim poctem minipivovarua. A tak zacali experimentovat s
domacim varenim piva (doma v kuchyni pochopitelné).

Prioritou byl vvyrazné chmelovy americky styl, ktery oba
milovali (vsSak taky proto jsou jejich IPA tak vynikajici).
Koupili si né€kolik knih o vareni piva a zabava mohla zacit.
Jejich entuziasmus umocnil hned jejich prvni experiment, ktery
vyhradl slepy test v jejich pivnim klubu. To je "nakoplo",
takze dostali napad, kterého se nemohli zbavit. Zacali
vytvaret vlastni recepty, zuUcastnili se ruznych soutézi a
prekvapivé hned od zacadtku ziskavali medaile.

Tyto kuchyrniské experimenty trvaly vice neZz dva roky. Bjergswe
byl do vateni piva tak "zaZrany", Ze rlzné recepty sestavoval
dokonce 1 se svymi studenty v prostorach Skoly. Pozdéji spolu
s Kellerem zac¢ali vafrit pivo ve vétSim objemu v jednom malém
dédnském mikropivovaru. A kdyz Mikkeluv bratr otevrel v Kodani
na zacatku roku 2005 obchod s pivem a piva Mikkeller zacal
prodavat na webu, znacku Mikkeller zacali vyhledavat pivni
fanousci celého svéta.

Definitivni prGlom do srdci milovnikl kvalitnich femeslnych
piv ("craft beers") nastal, kdyz zafungoval napad pridat
francouzskou kavu do ovesného stoutu. Vysledkem byla
fenomendlni verze nazvana "Breakfast". Tento UGchvatny Stout,
poprvé uvareny v roce 2005 v danském mikropivovaru Gourmet
Bryggeriet je na americkém pivnim serveru ratebeer.com stale
vedeny jako nejlepsi svétovy Stout. Mikkel Bjergsg tikd: "Toto
je pravdépodobné stale nase nejslavnéjsi pivo, navzdory tomu,
Ze je jedno z nasich prvnich". A pak uz pribyvala dalsi a
dalsi fantastickéa piva.

V roce 2007 se Bjergsg a Keller rozesli (vse bylo tak
intenzivni, Ze co bavilo jednoho, druhého prosté omrzelo) .
Keller odesSel zkusit kariéru editora v danském hudebnim



Casopise "Soundvenue" (existuje dodnes). Mikkel Bjergsw
pokracuje ve vareni piva sam, aby realizoval svoje ambice
dosdhnout s Mikkellerem dalsi "level".

Ackoli vétsina slavnych piv vznika v belgickém pivovaru
Brouwerij de Proef, Mikkel wvytvoril také nékolik
"kooperac¢nich" piv s nékolika uznavanymi inovativnimi
pivovary: Three Floyds (USA), Brewdog (Skotsko), De Struise
(Belgie), Hill Farmstead (USA) nebo Anchorage (USA). V
soucasné dobé Mikkeller exportuje pivo do 40 zemi svéta

a Bjergsg neltnavné porddd exkluzivni pivni veclirky po celém
svété. Svoje pivo dodavéa také do nejlepsSich a nejznaméjsich
gurmanskych restauraci v Dansku: Noma (**Michelin), Mielcke &
Hurtigkarl a Kiin Kiin (*Michelin).

Mikkel Bjergsg rikéa: "Provozovat létajici pivovar je pro mé
jedind moZnéd forma vareni piva. Ve své préaci si mohu uzivat
absolutni svobodu, nic dalsiho mé nezatéZuje. Mohu kdykoliv
skon¢it a o nic dal$Siho se nemusim starat. Mohu uvarit jakkoli
naroc¢né pivo podle vlastniho receptu a pokud lidem bude
chutnat, budu Stastny. A pokud jim chutnat nebude, uvarim
jiné. Mohu experimentovat téme¥ bez hranic a testovat, co
vSechno lze s pivem provést". Bjergsg je v soucasné dobé
nazyvany jako kultovni, rock-n-rollovy kocovny pivovarnik,
ktery se postupem cCasu osvédc¢il coby mistr vyroby narodénych
piv. Jeho piva jsou skuteé¢né vynikajici!

A i1 kdyZz se urcéité najdou milovnici piva, ktetfi extrémné
Sirokou nabidku rtznych styld a ndpadl moZnad nemiluji, Je
nepochybné, Ze asi dvacitka piv, kterd pat¥i do stabilni
zdkladni tady, ucaruje témétr kazdému, kdo Mikkeller jednou
ochutnéa. Je Gzasné sledovat, jak Mikkel Bjergsg se svymi
deseti zaméstnanci a roéni produkci okolo 26 500 hektolitru
piva posouvéa svaj Mikkeller rok co rok, krok za krokem
neustale dopredu.



